DA PONTE

Ristorante | Pizzeria

Helgolander Ufer 7 | 10557 Berlin
Telefon 030 308 73 440 | info@daponte-berlin.de

Aperitvi Aperitivs

Bitterino

oder Crodino (alkoholfrei)

Bellini Prosecco, Pfirsichsaft
Aperol Sprizz Aperol, Prosecco, Soda

Ugo Hugo Prosecco, Holundersirup, Minze

Limoncello Sprizz Limoncello, Prosecco, Soda, Minze
Sarti Spritz Sarti Liqueur, Prosecco, Orange, Soda
Campari soda / Campari Orange

Martini Bianco / Dry / Rosso

Prosecco

Prosecco

Ferrari Maximum blanc

Ferrari rose

Ferrari Maximum blanc

Ferrari rose

Moet & Chandon - Champagner Brut Imperial

0,11
0,11
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
5cl
0,101
fl. 0,75l
0,101
0,101
fl. 0,751
fl. 0,75l

590¢€
6,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
5,50 €
5,80€
36,50 €
9,50 €
9,90 €
65,00 €
69,00 €

fl. 0,751 125,00 €




Antipasti Vorspeisen

Bruschette (vegetarisch)® 2 Stiick
2 Scheiben gerostetes Brot mit gehackten Tomaten,
Zwiebeln, Basilikum und Oregano

Mozzarella di bufala e pomodorini éve etarisch)’
Biiffel-Mozzarella, Cherrytomaten, Basilikum,
kaltgepresstes Olivendl

Antipasto Vegetale (vegetarisch)® 1 Person
mediterrane t_amUse-VorsEeisenplatte 2 Personen
aus Grill- und eingelegtem Gemiise

Antipasti della casa’ ) 1 Person
gem. italienische Vorspeisenplatte 2 Personen

Vitello tonnato®’
Diinne Scheiben vom Kalb mit Thunfisch-Créme und Kapern

Carpaccio di Manzo®®
Rinderfiletcarpaccio, Parmesankéase, Rucola, Champignons

Insalate Salate
alle Salate werden mit hausgemachter
italienischer Vinaigrette serviert

Insalata mista (vegetarisch)
Gemischte Salatvariation

Insalata verde con parmigiano e pere (vegetarisch)
gruner Salat mit Birnenstreifen, Parmesanraspeln

Insalata di rucola® (vegetarisch)
Rucolasalat, Cherrytomaten, Parmesanraspeln

Insalata con tonno e feta®
gemischter Salat mit Thunfisch und Fetakase

Insalata della casa (vegetarisch
emischte Salatvariationen mit Fetakase, getrockneten
omaten, eingelegten Artischocken und Oliven

Insalata con pollo
gemlschtgr Salat mit gebratenen Hahnchen-
ruststreifen und Pinienkernen

Insalata rucola e calamaretti )
Rucola-Salat, Cherrytomaten, gebratenen Baby-Calamari

Zuppe Suppen

Zuppa al pomodoro e menta fresca (vegetarisch)”®
Tomatensuppe mit frischer Minze

Zuppa di pesce a modo nostro
Fischsuppe nach unserer Art

Minestrone (vegetarisch)
Italienische Gemiisesuppe

Risotti Reis

Risotto vegetale (vegetarisch)
Risotto mit verschiedenem Gemiise

Risotto con frutti di mare®""
Risotto mit Meeresfriichten

Pasta Nudelgerichte

Spaghetti al pomodoro (vegetarisch)*°

17,50 €
29,50 €

15,50 €

15,50 €

10,50 €

12,90 €

12,90 €

13,90 €

13,50 €

14,90 €

17,50 €

7,50 €

16,50 €

8,50 €

16,50 €

18,50 €

11,90 €

Spaghetti mit frischer hausgemachter Tomatensauce und Basilikum

Spaghetti al pesto genovese (vegetarisch)*"
Spaghetti mit hausgemachtem Pesto
aus Basilikum Pinienkernen und Parmesan

Spaghetti aglio olio e peperoncino (vegetarisch)®
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Peperoncino (pikant)

Spaghetti alla carbonara™®®
Spaghetti mit Pancetta und Ei

Penne all‘arrabbiata (vegetarisch)™°
Penne in pikanter Tomatensauce und Knoblauch

Spaghetti alla Bolognese™®°
Spaghetti mit Bolognesesauce (Rinderragout)

Penne al forno™®°

Penne mit Tomatensauce, Broccoli, Schinken
und Mozzarella liberbacken

Tagliatelle della casa™®°

Tagliatelle mit Filetspitzen und Champignons
in leichter Sahnesauce

13,50 €

11,90 €

12,50 €

12,50 €

13,50 €

13,50 €

18,90 €




Pasta Nudelgerichte

Tagliatelle con salmone™”®°° 17,50 €
Tagliatelle mit Lachs Zucchini und Krautern
in Hummer-Sahnesauce

Tagliatelle con pollo*®° 15,50 €
Tagliatelle mit Hiihnchenbruststreifen und
Champingnons in leichter Sahnesauce

Spaghetti con caccio e pepe (vegetarisch)"” * ">’ 15,50 €
Spaghetti mit Pecorino Romano DOP
und schwarzem Pfeffer

Tortellini Venezia (vegetarisch)*®"° 15,50 €
Tortellini mit Spinat-Ricotta-Fiillung, in Gorgonzola-Sauce
und Pistazienpesto

Spaghetti calamaretti*®”**" 17,50 €
Spaghetti mit Baby-Calamari in leichter Cherry-Tomatensauce

Spaghetti profumo di mare™®"%°" 18,50 €
Spaghetti mit Meeresfriichten

Tagliatelle con code di gamberoni®®®®°" 19,90 €
Tagliatelle mit GroBgarnelenschwénzen in Cherrytomaten-
WeiBwein-Sauce, Knoblauch und Petersilie

Pizze Steinofenpizza
alle Pizzen (auBer Vegan) werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt

Pizza Margherita (vegetarisch) *° 10,90 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Basilikum

Pizza Salami*®*°/0 con Prosciutto™®’ 11,90 €

mit Tom.sauce, Mozzarella und Salami oder Kochschinken

Pizza ai funghi (vegetarisch) *° 11,90 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Champignons

Pizza mista™’ 13,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Salami, Kochschinken,
Champignons und Pepperoni Lombardi

Pizza diavola™® " 13,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, pikanter Salami Spianata,
Champignons und Oliven

Pizza tonno e cipolle™® 13,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Pizza contadina (vegetarisch)"° 14,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Paprika, Spinat

Pizza frutti di mare™®"" 17,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Meeresfriichten,
Basilikumpesto und Knoblauch

Pizza bufala (vegetarisch)*° 14,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Biiffelmozzarella,
Cherrytomaten, Basilikumpesto

Pizza Parma e rucola™® 16,00 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken,

Parmesankase

Pizza meditterranea™®"" 14,50 €

mit Tom.sauce, Mozzarella, Pecorino Sardo, Sardellen, Oliven,
Kapern, Basilikum

Pizza tartufata 16,00 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, pikanter Salami Spianata, Rucola,
Pecorino Sardo, Triiffel-Ol

Pizza con Salmone e rucola 17,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, frischem Lachs, Rucola,

Cherrytomaten, Creme fresh und Basilikumpesto

Pizza spinaci e gorgonzola (vegetarisch) *° 14,50 €
mit Tom.sauce, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola

Vegane Pizza della casa (vegan)” 16,00 €
mit Tom.sauce, veganem Mozzarella, Artischocken,
getrockeneten Tomaten, Spinat, Pinienkernen

Vegane Pizza Contadina (vegan)" 16,00 €
mit Tom.sauce, veganem Mozzarella, Zucchini,
Auberginen, Paprika, Spinat

Pizza Biancha Gorgonzola e Radicchio (vegetarisch)® 16,00 €
ohne Tom.sauce, mit Mozzarella, Gorgonzola, Radicchio,
Parmesanraspeln und Basilikumpesto

Pizza Biancha con Scampi e Zucchini® 18,50 €
ohne Tom.sauce, mit Mozzarella, Garnelen, Zucchini,
Cherrytomaten, Pistazienpesto und Creme fresh




Code di gamberoni Garnelen
alle Garnelengerichte werden mit wechselnder Tagesbeilage serviert

Code di gamberoni alla griglia (ohne Kopf)® 27,50 €
GroBgarnelenschwéanze vom Grill
Code di gamberoni al forno® 29,50 €

GroBgarnelenschwénze mit Knoblauch und Cherrytomaten
in WeiBweinsauce, im Ofen gebacken

Code di gamberoni al Pepe verde® 29,50 €
GroBgarnelenschwénze mit Griinem Pfeffer - Sahnesauce

Pesce Fischgerichte

alle Fischgerichte werden mit wechselnder Tagesbeilage serviert
Salmone alla Senape”® " 25,50 €

frisches Lachsfilet vom Grill in Pommerysenf-Sahnesauce

Salmone alla griglia®® "™ 23,50 €
frisches Lachsfilet vom Grill

Salmone alla cardinale®”®" 25,50 €
frisches Lachsfilet in Hummer-Krabbensauce

Calamaretti in padella’ 25,50€
Babycalamari, in der Pfanne gebraten, mit Krauter
und Knoblauch

Carne Fleischgerichte

alle Fleischgerichte werden mit wechselnder Tagesbeilage serviert
Medaglione di vitello ai funghi® 27,50 €
Kalbsmedaillons mit frischen Champignons in Sahne-Rahmsauce

Medaglione di vitello al gorgonzola® 27,50 €
Kalbsmedaillons in delikater Gorgonzola-Sahnesauce

Saltimbocca alla romana™ 27,50€
Kalbsmedaillions mit Salbei, Parmaschinken in WeiBweinsauce

Petto di pollo alla griglia®° 17,50 €
Hahnchenbrustfilet vom Grill

Petto di Eollo alla senape®"° 19,50 €
Hahnchenbrustfilet vom Grill in Pommerysenf-Sauce

Entrecote alla griglia 27,50 €
Rinder-Entrecote vom Grill

Tagliata di manzo® 29,50 €

Rinder-Entrecotescheiben auf Rucola und Parmesan

Filetto di manzo alla griglia 31,50 €
Rinderfilet vom Grill

Filetto di manzo al pepe verde 33,50€
Rinderfilet vom Grill in Griiner Pfeffer-Sahnecauce

G - G . G
Gorgonzolasauce', griine Pfeffersauce’, Champignonssauce

oder Pommerysenf-Sauce '~ dazu extra je 3,90 €
Per i bambini fur Kinder

Spaghetti mit Tomatensauce oder Bolognesesauce™®° 7,50 €
Tortellini Panna e Prosciutto Tortellipj gefiillt mit

Ricotta - Spinat in Schinken-Sahne-Sauce ™" 9,50 €
Kinderpizza Margherita®® mit Tom.sauce und Mozzarella 7,50€
Kinderpizza Salami*®*° oder Kochschinken™® 8,50€
Milanese Bambino Paniertes Kalbsschnitzel mit Kartoffeln™® 12,50 €
Dessert Nachspeisen

Unser Apfelstrudel” *hausgemacht, mit Vanillesauce., Eiskugel 8,50 €
Cheesecake™® hausgemacht, mit Erdbeerpiiree 7,50 €
Tartufo classico® """ 7,00 €
Halbgefrorene Eisspezialitat aus Zabaione-Schokoladencréme

Tartufo limoncello® %" " " 7,50 €
Halbgefrorene Eisspezialitat aus Limonencreme mit Limonelikor

Tiramisu hausgemacht”**°® 7.50€
Pannacotta® hausgemacht mit Erdbeersauce 7,50 €
Semifreddo di mandorle®" 8,50 €

Hausgemachte halbgefrorene Eisspezialitat
mit Mandeln, Honig und Caramelsauce

Torta della nonna®" 6,50 €
Kuchen mit Pinienkernen, Zitronencremefiillung und Mandeln
Dessert della casa®“*"" " 12,50 €

Drei Dessertvariationen auf einem Teller

Dessert della casa fiir 2 Personen®®®"" " 19,50 €
Dessertvariationen auf einem Teller




Birra Bier

Radeberger Pils vom FaB" 0,30l 4,20€
Radeberger Pils vom FaB" 0,501 570€
Gespritztes Bier (Radler, mit Sprite)™* 0,301 420¢€
Gespritztes Bier (Radler, mit Sprite)** 0,501 5,70 €
Schofferhofer Hefeweizen hell vom FaB* 0,301 4,20€
Schofferhofer Hefeweizen hell vom FaB® 0,501 5,70 €
Claussthaler Alkoholfrei* fl.0,331 4,50€
Schofferhofer Hefeweizen dunkel® fl.0,501 5,70€
Schofferhofer Kristallweizen” f.0,50I1 5,70 €
Alkoholfreies Schofferhofer Hefeweizen" f.0,50I1 5,70 €
Vino  Wein

Bitte beachten Sie unsere aktuelle Weinkarte

Vino bianco della casa/Hauswein weiB 0,21 5,80€ 0,51 12,80€
Vino rosso della casa/Hauswein rot 0,21 580€ 051 12,80€
Vino rosé della casa/Hauswein rosé 0,2l 580€ 051 12,80€

Lambrusco, roter Perlwein lieblich 0,21 5,80€ 0,51 12,80€
WeiBweinschorle 0,21 550€
Superalcolici Spirituosen

Amaretto di Saronno™" 2cl. 3,80
Sambuca Molinari 2 cl. 3,80
Ramazzotti' 2cl. 3,80
Amaro Averna' 2cl. 3,80
Fernet Branca' 2c¢l. 3,80
Vecchia Romagna™ 2¢l 4,50
Limoncello’ 2cl 3,80
Wiliamsbirne 2 cl 4,50
Malteser Aquavit 2 cl 4,20
Wodka® 2cl 4,20
Baileys'™® 2cl 4,50
Jagermeister’ 2cl 4,20
Remy Martin™ 2cl 7,00
WhISky1 ' (Balantines, Johnny Walker, Jim Beam, Jack Daniels) 2cl 7,00
Grappa della casa 38%"° 2cl 3,80
Grappa ,Vuisinar® Nonino 41%" 2cl 7.00
Grappa di Prosecco ,Andrea da Ponte* 42% *° 2cl 7.00
Grappa Acquavite Nardini 50%" 2cl 7.00
Grappa ,Moscato” Riserva 40%'* 2cl 7,00
Grappa Barolo Barrique 41,5 %'* 2 cl. 8,00
Grappa Amarone Barrique 42 %" 2cl 8,00
Grappa Dicciotto Lune 41%" 2cl 8,50
Wodka Lemon Longdrink® 0,21 8,50
Bacardi Cola Longdrink"®* 0,21 8,50
Whisky Cola Longdrink™#** 0,21 9,50
Gin Tonic (Gordon's) Longdrink®® 0.21 8,50

in Tonic Longdrink s 0.2l 9,50
Frmt 'Pgrliaugpgryflgombay Sapphire oder Hendrick's)™

Allergene:
A enthélt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
B enthalt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse - C enthalt Eier oder Eiererzeugnisse
D enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse - E enthélt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse
F enthélt Soja oder Sojaerzeugnisse - G enthélt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
H enthélt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss)
| enthélt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse - J enthalt Senf oder Senferzeugnisse
K enthdlt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse - L enthalt Schwefeldioxid & Sulfite
M enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus - N Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus
O Gemusebrihe=A,C,F,G,1,J,14-P Hummerpaste=A,B,F,G,|,N, 1,9, 14

Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff - 2 coffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel - 4 Sduerungsmittel
5 mit Konservierungsmittel - 6 mit StBstoff - 7 enthalt eine Phenylalaninquelle
8 chininhaltig - 9 Stabilisatoren - 10 aufgeschdumt mit Stickoxydul - 11 Taurin
12 enthalt Sulfite - 13 geschwarzt - 14 Geschmacksverstarker
* Formfleisch aus Vorderschinkenteilen zusammengefiigt mit Antioxidationsmittel,
Geschmcksverstarker und Phosphat

Alle Preise inkl. MwSt. und Service.

Ab einer Gesamtrechnung von 20 €
akzeptieren wir Kartenzahlung




Nonalcolici Alkoholfreie Getrianke

Selters Wasser Naturale fl. 0,251 3,00€ fl. 0,751 6,20€
Aqua Panna fl.0,751 6,20€
Selters Wasser  Frizzante fl. 0,25l 3,00€ fl. 0,751 6,20 €
San Pellegrino fl.0,751 6,20€
Apfelschorle 0,201 3,00€ 0400 5,20€
Orangenschorle 0,201 3,00€ 0400 5,20¢€
Rhabarberschorle 0,201 3,00€ 040 5,20¢€
Johannisschorle 0,201 3,00€ 0400 5,20€
Kirschschorle 0,201 3,00€ 040 5,20€
Pfirsichschorle 0,20l 3,00€ 040 5,20¢€
Coca Cola "** 0,201 290€ 0400 5,00€
Coca Cola Zero"***’ 0,201 290€ 040 500¢
Fanta "**° 0,201 290€ 0400 5,00¢€
Spezi "&**° 0,201 2,90€ 040 5,00¢€
Sprite’ 0,201 290€ 0400 5,00€
Kraftmalz*' fl. 0,331 3,90€
Tonic Water fl. 0,201 3,50 €
Ginger Ale™* fl.0,201 3,50€
Bitter Lemon®**" fl.0,201 3,50€
Orangensaft 0,201 3,20€ 0400 550¢€
Apfelsaft 0,201 3,20€ 0400 550¢€
Pfrisichnektar 0,201 3,20€ 040 5,50€
Johannisbeernektar 0,201 3,20€ 0400 550€
Kirschnektar 0,20l 3,20€ 040 550¢€
Rhabarbernektar 0,20l 3,20€ 0400 550¢€
Bananennektar 0,20l 3,20€ 040 550¢€
KiBa (Kirsch-Bananen-Nektar) 0,201 3,20€ 0400 5,50¢€

Caffe e piu Kaffee und mehr

Espresso’ klein und stark 290€
Espresso macchiato®® klein und stark mit Schaumkrone 3,20€
Espresso doppio® der Doppelte 4,50 €
Eﬁa‘i)rﬁlsnscti) :t%r;'[i(ezgﬁ: :;;em Schuss Grappa oder Sambuca 450¢€
Espresso entkoffeiniert 3,20 €
Cappuccino™® 3,50€
Cappuccino entkoffeiniert *° 3,80€
Café lungo, Tasse Kaffee® 3,00 €
Café lungo entkoffeiniert, Tasse entkoffeinierten Kaffee 3,50€
hgfgg mﬂgﬁhri\?itt::oc:;em Espresso und schoner Schaumkrone 420¢€
Latte macchiato entkoffeiniert™® 450€
Tee (Schwarz, Griin, Frichte, Pfefferminz,

Roibos, Kamille oder Kréauter) 3,00€
Frischer Minze - Ingwer - Tee 450€
HeiBe Schokolade mit Milchschaum® 4,50 €
Tartuffo Afogato °® - Tartuffo classico in Espresso getrankt 8,50€
Capuccino mit Hafermilch 4,20 €

Latte Macchiato mit Hafermilch 4,50 €




